=0~

GOVERNO DE
Al “NSSAOPAULO

caté

N\

Museu do Café celebra Dia Nacional do Café com programacao especial

Degustacéao gratuita de harmonizacgéo entre café e chocolate e abertura de mostra sobre a producéo,
exportacao e o consumo de café no Brasil compdem a programacao

Desde 2005, o dia 24 de maio passou a ser lembrado como o Dia Nacional do Café. E nesta data que
industriais, produtores, exportadores, cooperativas, cafeterias e apaixonados por café homenageiam a
segunda bebida mais consumida no mundo. No Museu do Café, instituicdo da Secretaria de Estado da
Cultura, o dia sera comemorado com degustacao gratuita de harmonizacdo entre café e chocolate e
abertura de mostra que destaca dados sobre a producéo, exportacéo e o consumo de café no Brasil.

A mostra “Dia Nacional do Café”, localizada no espaco da Cafeteria do Museu, fica em cartaz até 24 de
junho e revela porque o café é personagem tdo marcante no dia-a-dia do brasileiro. As informacdes
destacadas nos painéis mostram que o Brasil é responsavel por mais de 35% do café produzido no
planeta e que o pais também domina 34% da exportacdo mundial do grdo, com mais de 33 milhdes de
sacas comercializadas no ano de 2010.

Outro aspecto abordado na mostra € o consumo interno da bebida. Recente pesquisa da Associacéo
Brasileira da Industria de Café (ABIC) aponta que 95% dos brasileiros com mais de 15 anos consomem,
ao menos, uma xicara de café diariamente. Como resultado, em 2010, o Brasil quebrou seu recorde no
consumo interno de café: 4,81kg ou 81 litros, em média, por habitante.

Harmonizacéo

Café com chocolate combina? O barista e responsavel pelo Centro de Preparacédo de Café (CPC) do
Museu do Café, André Almeida, garante que sim. Quem tiver davidas pode tirar suas proprias
conclusdes, entre 12h e 14h, no espaco da Cafeteria do Museu. A degustacao gratuita pretende mostrar
como o café pode ser harmonizado com diversos tipos de alimentos, neste caso especifico, o chocolate.

“Cada café tem uma peculiaridade que harmoniza com as caracteristicas de diversos alimentos. A
intencdo é destacar as notas do café e do chocolate, ndo sobrepondo um ao outro, mas ressaltando os
dois sabores”, explica André Almeida. Durante a degustacédo, baristas do Museu do Café também
forneceréo informacgdes sobre as caracteristicas de cada café, modos de preparo e possibilidades de
harmonizacao.

O Museu do Café fica a rua XV de Novembro, 95, no Centro Historico de Santos. Seu horéario de
funcionamento é de terca a sabado das 9h as 17h, e aos domingos entre 10h e 17h. Os ingressos para
visitacdo custam R$ 5, estudantes e pessoas acima de 60 anos pagam meia-entrada. Ja a Cafeteria do
Museu funciona de segunda a sabado das 8h as 18h, e aos domingos entre 10h e 18h.

Rua XV de Novembro, 95 - Centro Historico - Santos/SP - CEP: 11010-151
tel.: (13) 3213-1750 - museudocafe@museudocafe.com.br



