| ;; PARA
D UM PREPARO
PERFEITO
caféi:e-ria SIGA AS
museu SEGUINTES
INSTRUCOES

FOR A PERFECT BREWING

FOLLOW THESE INSTRUCTIONS

CAFE COADO strained ¢ ffi

= g de po de cafe (8 colheres de sopa)
- 1 litror de dgua filirada
- coloque o po de café no filuo
- jogue a dgia para coar o pa de café
- recomendacdes: nunca deixe ferver a iig'ua,.-
prois deisard um @margor intenso na sua bebida,
- 0tk of coffee i’ (8 tablespoms)
Fithhnd {34, Qoz ) of filtered teter
- Put the coffee ponrder in the fiffer
- Pour the wefer to stvan the m{fﬁr 1%.1'!.“1
- Recormmendation: wever I e wvater botl
o il fecoe am endense bitter fiste,

CAFETEIRA ITALIANA itatian Caffee Maher

- 1 colher cheia (de sopa) de po de calé

- 100ml de dgua filirada

-leve a Caleteira Moka ao fogo

- espere ferver aagua

-sirva a-bebida em seguida

- recomendacoes: na Cafeteira Moka € preciso
deixar ferver a dgua para o preparo da bebida.

1 g feed (eblesfoon | of coffes goder
- dtithnl (3. vz b of filteved water
- Tizhe the faiian coffer maker o the five
- Wer _II'Hr the water 1o bail
Serve the drnk rgh't aftermoards
- ftevomnmnendation: i the ftalion coffee maker,
verts wnest el for the water to bail o beee Bhe coffes.

CAFE TURCO  Zirkish Coffer

- coloque 2 colheres chelas de po na cagarola
-adicione 1 xicara de dgua na cagarola

= leve ao fogo e mexa até comecar a ferver

- retire a4 cagarola do fogo, mexa ¢ leve ao fogo
de nove para que ferva pela sepunda ver

- gspere assentar a borra e beba em seguida

- recomendacoes: beba devagar para que

a borra assente no fundo da xicara,

- Pt 2 spoomifuls (tahlespoons) in the cossernis

= Aetd T cagfy of tinler

- Tigke the vasserole bo thie fiee el sitr wndil biiling ol

- Titke it out of the five, st and take it to the fiw agan

wrlil {1 boils for e seceenad five

< Wit venadel the coffée drege settle and drink it right afternrd
- Revomemumdatiom: drink i sty for the dregs to sedéle

n e hodion of Hie cufh

CAFETEIRA PISTAO Frnch Coffee Maker (Pistio)

= 300 de po de. café

= 500ml de agua filorada

- misture o café na agua

- prense o café para ser filtrado

- saboreie a bebida em seguida

- recomendacoes: este modo de preparo
deixa a bebida um pouco mais forte,

- ke nf coiffer pereceler

« SNl 1, o) of filtered weier

< Mix the coffes el the e

- P the coffer thomgde the filter

- Srvow the driede vimht afterirls

- Fotremenidation.: this being wethod
el U elineke Gt ad stromtge




